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SPECIAL CIDRE

Simon Lemarié, ferme-

manoir de I'Hermere|

Bulles. Ce breuvage
traditionnel s’affine et
revendique ses lettres
de noblesse.

PAR JACQUES DUPONT ET OLIVIER BOMPAS

e n'est pas un changement mais une
c mutation. Terminélecidreapapaspé-

cial crépe au sucre, voicile cidre nou-
veau,imaginatif, créatif, gastronomique.
Entrelavaste dégustation opérée parnos
soins il y a trois ans et celle (aussi vaste)
d'aujourd’hui, il n'existe pas un fossé mais
un canyon. «Ca bouge beaucoup, en effet,
explique Pierre Magnan, responsable de

lacommunication del'Unicid, 'interpro-
fession des cidres de France. Beaucoup de
jeunes s'installent, parfois des amoureux du
vin qui n’ont pas eu la possibilité de se lancer
dans la viticulture et puis de jeunes entrepre-
neurs quicréent des marquesa partir decidres
qu'ils achetent ou élaborent eux-mémes. Ils
se positionnent dans des zones ot il 0’y a pas
de consommation historique, ils se développent
gréce au marketing et drainent une nouvelle
clientele. »

Lecidre Mauret en estun exemple. La
marqueaété crééeilyapresque quatreans
par Romain Sauret a son retour d'un sé-
jouren Australie, d’otiil arapporté1'idée
d'un cidre pression haut de gamme (voir
portrait). « La pomme a un véritable capital
affectif», seréjouit Agathe Letellier. Ellea

repris il y a un peu plus de vingt ans la
propriété familiale située dans le dépar-
tement du Calvados, en Normandie. Une
exploitation en polyculture et consacrée

Tous droits réservés a I'éditeur

al’élevage des vaches depuis le début du
XX¢ siecle, qu'elle a convertie a la cidri-
culture en replantant un verger de
1800 pommiers et de 17 variétés de
pommes a cidre : « Onbénéficie de l'engoue-
ment pour les produits de terroir, qui véhi-
culentune forme de naturalité, et puis le cidre
est une boisson festive, peu alcoolisée, convi-
viale, dans Uair du temps. »

Normandie, Bretagne, pays de la Loire
sont, dans l'ordre, les trois premieres ré-
gions productrices de cidre, mais on en
trouve historiquement en petite quantité
partout ou la vigne est peu présente. A
I'image de 'univers de la biére, rajeuni et
relancé depuisquelquesannées parlapro-
lifération des microbrasseries, quia poussé
les grandes marques a se renouveler, le
cidre ne s’est jamais aussi bien porté.

«Un vin qui s’ignore ». William
Wyme est sidrologue chez Loic Raison,
cidre breton et marque phare d'Agrial, I'un
despremiers groupes coopératifsagricoles
francais, leader sur le marché du cidre. 11
estresponsable de la création et du déve-
loppement des nouveautés de lamarque:
«Quand je travaille sur I'assemblage d’un
nouveau cidre, je me demande d’abord sur
quoi je pourrais bien le consommer. ['aime
beaucoup cuisineret lassociation cidre et mets,
c'est la base de ma réflexion. Dans ce sens, j'ai
tendance a dire que le cidre est un vin qui
s’ignore. » Exit donc la traditionnelle bo-
lée de cidre bue sans fagon en accompa-
gnement d'une crépe ou de la galette des
rois? Certainement pas.Le cidre demeure
la boisson par excellence des quelque 4
ooo créperies de I'Hexagone, et 'Epipha-
nie et la Chandeleur restent pour le cidre
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ce que I'été est au rosé. Mais les progres
qualitatifs de ces derniéres années per-
mettent aujourd’hui aux producteurs de
revendiquer une place dans I'univers des
boissons tendances et gastronomiques.
«On a la chance d’avoir a notre disposition
autant de variétés de pommes a cidre que de
cépages pour les vins, ¢a laisse beaucoup de
possibilités de création, on trouve de plus en
plus denouveautés», poursuit Pierre

«Je me suis installé en 2016, je suis re-
tourné dans la ferme familiale, je suis
plut6t un néorural, mes parents
continuent la production de céréales
et moi je me suis lancé dans le cidre.
J'ai repris le verger d'un cousin de
mon pere, il avait de la fréquin rouge,
une pomme tannique et amere. J'ai
également de la bisquet, une pomme
douce-amere originaire du Pays
basque, et de la douce coétligné, d'ori-
gine bretonne. Le but, c’est de travail-
ler les assemblages, on dit qu'il faut
beaucoup de variétés pour obtenir le
bon équilibre, mais avec une pomme
de chaque grand type j'arrive a ce que
je voulais, un gofit avec une signa-
ture. J'ai trois cidres, un demi-sec, un
brut et un extrabrut (voir Cidricchus,
dans notre sélection). Je développe aussi
un cidre élaboré selon la méthode
champenoise avec une prise de
mousse de trois ou quatre mois, puis
un élevage de neuf mois dans la bou-
teille et ensuite je dégorge (€limina-
tion du dépat formé par les levures),
etjerefais le niveau avec le méme
cidre. Je ne veux pas en faire un pro-
duit de luxe, le cidre est une boisson
de campagne. Je suis plus dans la
veine des bieres artisanales, avec un
coté moderne et une image de gastro-
nomie. Par exemple, avec les fro-
mages normands, le cidre s’accorde
tres bien. »
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Le cidre monte
en pression
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Extrabrut

145 - Ferme de la Commanderie
Grsville {(50)

02.33,04.32.30,

Cidre AOP Cotentin extrabrut
208, Pomme frakhe, cour

de teme, palle humide, coing
frais, droit en bouche, note
Tumée, finale ui peu astringente,
fing amertume, reste frgté,
IBE

15.5/16 - Ferme de (omesse
LaBriktte (53)

D2 MB

Cidre bio fermier extrabrut 2018.
Nez frais, parfum g2 pomme,
note fmée, houche rémeqse,
bufles fines, frais, fine
astringence, jutews, gourmand.
5E

16~ Ciddre Mauret

Liffe (33)

wiyw,adremauret fr

Cidre bio, Nex de pomme fraiche,
bouche ronde, astringence
aaréable, pointe d"amerlume en
finale, harmaniew, nole épécée.
1ME

14.3/15 - Des boutelltes 3 I'amére
(lahars-Camoet ()
0783087337

Schistre extrabrat 2017, Nes frais,
pomime fraiche, astringente
margues, note amese, irssecen
bouche, strict, fnale adide, ddre
derepas 150 €

16 - idriechus

dF agrimes, bois e riglisse,
ugingl, amertume aoréable,
tanins de paau, net, droil, typé,
on termine sur e fruit. 6 €

13~ Loit Raison

Domigné (35)

Wi loicrison.fr

Cidve de dégustation 208, Ner
e parmime Bien milre, bouche
bien fruitée, un cidre gourmand
e plaisir immediat, rond, savou-
::eu& bien équilieé, 3,20 €.

063212130,

11 - Cicre 2007, Nez fumé, armes
de Truits & Taération, pomme en
compote, mirabalie, bouche viva,
gowmande, belk persistance s
e baies sauvages, légére
astringence en inale. 1 €

16~ This Shde Up 2017, Hez de
Truils corfits, bouche ronde, cré-
maise, un cidre a fruité tien
présent. note de patisserie, relevé
e finale par une aaréabie
astringence. 12 €

16,517 - Cidrerie de Rozavern
Tefigruc-sur-Mer (29)
(295260144,

Fleur de |'Aber, cidre de la
presqu’ile de Crozon 2016,
Arbimes frajs, mirabalie, pomme,
Touche crémeuse, sourmande,
tres long en bouche, finale rele-
vée, finement lanmigue. 4 €

16 - Chitean de Lézergué
Ergué-Gabéric (29)

(29858 6345

Cidre fermier les 3 fréves 2018.
Wez fras, pomme fraiche,
futews, fine astringence,
crémes, bulles fines,
equilibre, gouwmand, persstant.
1HE

15 - Eric Bordelet

Charchignd (33)

0243039572,

Sidre brut 2018. Nez confit,

N e cmpole, pomme

au four, bouche grasse, sédse,
comypiene, amer fin, cidre

de repas. 780 €

14 - Gaet de (laids
Saint-Pafrice-e-Caids (50)
025456251

Cidre ADP Cotentin 2017, ez
asset fhoral, boudhe vive,
Elégante, fraiche, droite, un tire
mnins démonstratit chté fruit gua
certaing sutres, mais avec dela
finesse. 4,50 €

14 - Cidre Lemasson

Cametours (50)

2T458073,

Cuvée Jazz sous bes pommiers
2008, Wez fumé, compote,
bouide vive, Uine pointe
dastringence qui reifore

Je cite e el vil, désaltérant,
finztearcrocheuse. 6€

14,515 - Domaine

Duclos-Fougeray
Saint-Michel-of Halescourt (75)
23906139

Rouge bruyére 2018 Ne: de
pormme frikhe, jutews, gras,
fruité pur en bouche, noles
d'épices, cannelle, bulles fines,
aourmant, fnale vive: 710 €
15 - Le Pressor 'O
Boisemant {27)

23245

Cidre brut de Normandie 2018,
Jali ez fruité, pomme fraiche,
bouche crémeuse, astringance
atrdable, finale pain dépices,
netle, gourmanide 440 €
15,3/16 - Des boutelfles a I'amére
(Hohars-Camodt (29)
O7BR03753T

Cidre dus pays de Kemperké 2018.
Nez discet, e peil poiird,
bouche vive, légante, lendue,
untid{re(affm. Laen aulibre.

14 - ¥al de Rante
Pieudifien-sur-Rance (27)

W valderance.com

Perle de didre brut 2008. Pomime
grany fraiche, atdulé, pefits
Yanirs fins, juteus, bon dire de
soil 450€

Longuefuye (53)
0243709241

Cidre d'Avrolies - Production
fermikre 2018. Pomime au four,
wanille, bonne acidite, touche
de sire bien équilibee, épices.
touces, persistant. 380 €

15 - Ferme d'Holte
Fau-Puiseaus (10)
0329421558

Savear de pommier 2018,
Méthode champenaise. Nez floral,
citronnd, bouche addulée,
Elégante, un ddre brés pur,
plutdt de garde. 590 €.

17~ Les Vergers La Rouerie \/
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Romain Sauret et Maxime Wolff, Ciclre Mauret

«L'aventure a commencé en 2016,
raconte Romain Sauret. ['ai rapporté
I'idée d'Australie, o1 j'ai fait mes
¢tudes. La-bas, le cidera la pression
est tres apprécié, mais c'est différent
des cidres traditionnels francais.
Avec mon associé, Maxime Wolff, on
adécidé de séduire par le goat avec
un cidre de qualité élaboré avec un
artisan. Le but était de créer une
marque cool, de moderniser I'image
du cidre mais avec une vraie recette,
Mon grand-pere était producteur de
pommes a cidre en Normandie, il
nous a donné les contacts. Ona lancé
le french cidera la pression. En un
mois, on a vendu la moitié de notre

stock de départ. Aujourd’hui, on est
présents dans une centaine d'établis-
sements a Lille, 150 dans toute la ré-
gion Hauts-de-France. On a 2 cidres
pression et 4 en bouteilles. On est sur
des cidres proches des brutsen
termes d'alcool, mais avec un profil
demi-sec grice a un ajout de poire. Il
y a trois mois, on a lancé extrabrut
bio, “le robuste”, un cidre plus fort,
de caractere, Avec ce cidre, on est
dans les bars a bieres, on se rap-
proche de cet univers. Depuis un peu
plus de six mois on s'implante a Pa-
ris. On apporte le cidre dans I'univers
des boissons premium et le marché
s'ouvre d'une fagon étonnante. »

Magnan. Plus ou moins douces,
ameres ouacidulées, astringentes, fermes
etdepetitetaille, les pommes i cidre sont
immangeables, mais apportent au cidre
aromes originaux, caractére et équilibre.

Secoudoux, tel fut longtemps Punique
critere au moment de I'achat d*une bou-
teille de cidre. « Aujourd’hui, estime Wil-
liam Wyme, il faut surprendre les gens, jouer
surtous les tableaux. Lecidre aune image un
pew paysanne qu'il faut conserver, cest son
charmeet sapersonnalité, mais onestentrain
de passer des cidres de table aux cidres de dé-
gustation.» Au-dela des classiques men-
tions doux, demi-sec et brut, I'Unicid
communique dorénavant sur cing pro-

Tous droits réservés a I'éditeur

Instalié prés de Lilie (Nord), Romain Sauret a lancé avec succés son « french dder» 4 la pression.

fils gustatifs, de «moelleux et fruité »a «sec
etcharpenté»et,al'image deschampagnes,
lacatégorieextrabrut, sanssaveursucrée
perceptible, est de plus en plus revendi-
quée par les producteurs, qui aimeraient
en faire une mention officielle. Deméme,
le cidre de glace, élaboré selon une tech-
nique canadienne consistant a laisserge-
ler les pommes ou le mott en cours de
fermentation afin d'en retirer I'eau et de
concentrer saveurs et aromes. Résultat:
une boisson fermentée, étonnante, abase
de cidre, sans bulles, maisavec de grandes
prétentions gastronomigues. Ou plus pré-
cisementsistronomiques,comme disent
désormais les initiés m

UNICID-MDIS 8714167500502
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Demi-sec 14,515 - Chéteau de
Tathinod Ergué-Gaderit (29)
Castitton-en-Auge (14) 0298596345
(6.30.09.56.9. Cidre fermier les 3 Iréres de-

11 - Cidre bouché ADP pays mi-se¢ 2018, Cannlle, floral,
d'Auge 2017, Pomme fraiche, trbs  notes agrumes, bouche assez

nel, bouche ample. bulles douce, suorée, gouemand, bon
ahondantes, rémeses, tanins.  classique savourey, finale avec
fins, trées jube, eauiibre, Une pointe d'astringence, 250
qourmand, gastronominue. 147145 - Les Vergers de Kermao
040€ Goupsnach (29)

1% - Cidre bouché ADP pays {12.68 546064

d'Auge 2006. Compote, pomme  (idre AOP Comouallle 2017,

il four, bosche grasse, bulkes Pomme fraiche, beastoup de
Tines, amer fin, juteoy, petits ta- Iraicheeur, julews, gourmand,
s acerocheurs, équiibee, dre  amer fin, Tinale sur b2 fnat frais,

derepas 1080 €. gourmand. 5,60 €
18- Manolr de Grandovel Cidres rosés
Cambwemer (14) B
0231630873 b

Cuvée résarve, AOP payshuge. Vel (1)
2007, Pomime al four, vanille, wwcide-eaissoncom
annell, sous-boss, ficke, Ucre rosé 2018, Ne: i, ceie,

andueu, ine astringence, noge GBI, parIME granny, gour-
amiee e fmale, nel, gastrong- miznd, o, douteur agréle,

Wiue, élégant, 690€ {rés s ke pornme. £,60 €
Manolr d'Apreval 11~ Kersat

Pennedepse (4 Gnsyoret (1) \/
0271148824, 0240816155,

it Cidre rosé cuwée Kerisac 2018,
e St AP Frtenet g, onfte e
suiere dlone, note épicée, cenise, figue seche, acidulé,

bouche é%6gante, doucedr gourmand, ruiibre. 230 €
Equilibrée, bonne longueLr, Doux

aemeu et addulé & la fois. 14.% - Ferme du Theil
BS0E Denis Rouland

1 - Clefre de fa cbte de Grace Anoutlé (53)
2018, Des noles assez complenes 12 43697004,
decie et e thym, bouche vive,  Douce Passion 2018, Nez fruits
bien (remeuse, peu e, Unde-  cer dnices, cannelle, caramel,
mi-sec platd brul, goumand. — rabac bouche bien ronde, dou-

460€, ceur dscréte, bonne vivaats,
\/ 7 - Ferme de Comesse plaisant, gourmand. 3 €

La Brillatie (33) 145 - La Flaguerie

0243008485 Duey-Saime-Mamguerite (14)

Eve - Cidre bio 2018, Jolinez, 0231802565,
noles furmeées et fruils confits, Fraicheur 2018, Compote, varille,

angdlique confite, bouthe tiplces, suive, doutenr matrisée,
I, PR SONTEISE, (it it et
irhégmmd.lmqenbuutm 14~ (idre artisanal Bayeux

3 (ledrerie Vi

16,511 - Le Pressair d'0r au;;:mﬂjﬁ

Borsemont (Z7) 0231920075

(23694125, Cidre bauché de Normandie

Cidrefermier demi-sec2018. Nez oy 2018, e, et
liésnel, pamme IGiche, 0I5 |y ch ropde, ametid, confise-
douces, Confiserie, g, rit, douceur agréable, gourmand.
astringence oui fa saliver, gour- 160

mand, long, 350 € g

10517 - Domainedu Ruisseau ~ Clcdres dealoce
Bojssy-Maugis (81) 11~ Kerisag

02B.BI334 Guenrout! (44)

Cidre fermier du Perche demi-sec 0240676135,

208, Jolinez dagimes confits,  Kerisac de glace - Moelleux
notesépicees, unddredegastro- dedidre, Nolx Iraiche, miel de
nomie. Jong, avec de fa tension.  chilalgnier, bouhe Svoueise,
IB0E lengue, belle acidité. des notes
1451 - Cidrerie traditionnelle i ppeltent be vin jaune ou les
thu Perche iels, cOté rando. B0 €

L Thed-sur-Husne (60 15 - Ferme du Pressalr
02.3749.6730. (raon (53)

Cidre demi-sec 2018, Nez fruite, 0970359746
Douchi vive, plaisante, taninsen  Hiver - Cldre de olace 2018

finale avec une égére Boulion de beeuf pomme cute, <
astringene, demande m peu iotes épicées, sauvages, bouche &
diattente. 4€ douce, vanilée, harmoniewe, &
14,5~ Cidrerie du Leguer 1250€, &
Lation (2) 15 - La Ferme de Billy £
0608750358, Rots (1) g
Cidre Hop 2008, Nez tres 023126285 i
aromatiege, rasin muscal, Brise Glace 2000, Pomme au fo, 2
agrumes, ctronng, bouche vive,  note de calvaros, de a frithewr, =
trésadidule, muscaté ausst en catvatos en bodche, tanmigee sa- £
Douche, bonns longueur 8¢, pide, confiserie, gourmand, 5€. £
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